ROMA @

Dipartimenlo Servizi Educalivi e Scolastici, Politiche della Famiglia e dell'infanzia
Direzlone Servizl di Supporto al Sistema Educativo Scolastico

Procedura aperta per lafiidamento del sarvizio di fislorazione scolastica a
ridotto impatio ambientale nei nidi capitofini, nelle sezioni ponte, nelle
scuole dell'infanzia comunali e statali, primarie e secondarie di primo grado
site ne! territorio di Roma Capitale, in conformild ai paramelri di sostenibilita
ambientale di cui al D.M. 25 luglic 2011. Lotti prestazionali e territariali n. 15
Perindo 1 ssttembre 2017 — 31 luglio 2020:

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello)
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Madalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
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Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
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N.B. Per Adulli si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti

(Alunnl + Adulti)
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Dipartimento Serviz Educativi e Scolastici, Politiche della Famiglia e dell'lnfanzla

Direzione Servizi di Supporto al Sistema Educativo Scolastico

Procedura apana per laffidamento del servizio di ristorazione scolastica a
ridolto impatto amblentale nei nidi capitolini, nelle sezioni ponte, nalle
scuole delf'infanzia comunall e statali, primarie e secondarie di primo grada
slte nel territorio di Roma Gapitale, in canformita ai paramelrd di sostenibilita
amblentale di cul al D.M. 25 luglio 2011. Latti prestazionali e territorlall n. 15
Periodo 1 seftembre 2017 - 31 |uglio 2020:

2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
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